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PREMESSA

Il SIAN istituito nel 1992 dal D.Lgs. n.502 del 1992, come uno dei Servizi del Dipartimento di
Prevenzione, dal 2016 ¢ stato individuato quale U.O. C. (atto aziendale dell’ASP di Vibo Valentia
delibera n. 1026/DG del 25.07.2016) e si prefigge di promuovere la salute della popolazione e
prevenire lo stato di malattia contribuendo a garantire la sicurezza igienico-sanitaria degli alimenti,
delle bevande e dell'acqua destinata al consumo umano. Tale obiettivo viene garantito lungo tutto la
filiera alimentare di origine vegetale nonché attraverso il controllo attraverso il controllo dell'acqua
destinata al consumo umano.

Il territorio di competenza della ASP di Vibo Valentia comprende 50 Comuni per un totale di circa
160.000 abitanti; si estende su una superficie di 1.139 Kmq che va dal mare Tirreno fino ai monti delle
Serre caratteristiche del territorio molto variegate caratterizzate da colline e rilievi montuosi con
conseguenti problemi di viabilita spesso critici.

Tanto determina significative difficolta in merito alla realizzazione delle linee di azione riguardanti la
sicurezza alimentare previste dai Piani Comunitari, Nazionali e Regionali e, specie in caso di
emergenze, diventa molto problematico operare secondo gli standard previsti.

Il numero complessivo delle prestazioni relative all’anno 2022 sono in rapporto alla problematica
dell’emergenza COVID 19 e della criticita cronica della dotazione organica complessiva dell’U.O.C.
di Igiene degli Alimenti e della Nutrizione (SIAN).

U.O.C. IGIENE DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE-SIAN

La dotazione organica complessiva ed attuale del SIAN, sia per quanto riguarda gli standard previsti
dal D.M.16.10.1998 che per quanto riguarda la gestione delle attivita istituzionali previsti dai LEA,
presenta elevate criticita.

La dotazione di autovetture & del tutto inadeguata, sia in termini numerici sia in termini i affidabilita.

Personale in organico - Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutrizione
(dotazione 2022 profili professionali e compiti assegnati)

Funzioni e compiti Figura professionale Sedi Operative prevalenti
Responsabilita 1 Dirigente Medico Resp. SIAN | Sede di Vibo Valentia
Organizzativa 1 Dirigente Medico Sede di Vibo Valentia

e Gestionale (personale dedicato SIAN)
Dirigenti . . o .
medici/Biologi 1 Dirigente Blolt_)go _ Sede di Vibo Valentia
(a tempo determinato per 6 mesi)
Tecnici della 2 Tecnici della Prevenzione Ambito Territoriale dell’ASP di
Prevenzione Vibo Valentia
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I D. Lgs. 502/1992 ed il D. Lgs. 517/1993 prevedono che la dotazione organica dell’U.O.C. Igiene
degli Alimenti e della Nutrizione sia composta dalle figure professionali per come di seguito:

e 1 Direttore di Struttura Complessa;
e 6 Dirigenti Medici;

e 12 Tecnici della Prevenzione;

e 2 dietisti e/o altre figure;

e 2 amministrativi.

Quindi, in considerazione delle risorse a disposizioni, € stata effettuata la programmazione del
controllo ufficiale (attivita ispettiva, Audit, campionamento ed altro) sul territorio di competenza. Cio

premesso si precisa quanto segue al 31.12.2022.

REPORT DATI 2022

ATTIVITA' CENSITE - REGISTRATE - CESSATE NELL'ANNO 2022

Attivita censite 1.654
Inizio attivita 117
Chiusura attivita 39

Inizio Attivita | Chiusura
SEGNALAZIONI CERTIFICATE D'INIZIO Registrate Attivita

ATTIVITA'(SCIA) REGISTRATE FINO AL 2022 SUDDIVISE

PER TIPOLOGIA: TOTALE 1.654

nell'anno 2022 | nell' anno 2022

Coltivazioni permanenti ad uso alimentare 58 4

umano

Produzione di olio e grassi vegetali 21 4 1
Lavorazione di frutta ed ortaggi 1 1

Produzione di bevande alcoliche 1

Lavorazione del caffé 2 1
Produzione di pasta secca e/o fresca 21 2

Produzione di pane, pizza e prodotti da forno 27 6 1
e di pasticceria-freschi e secchi

Produzione di prodotti di gelateria (in 31 3 2

impianti non riconosciuti)
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Produzione e lavorazione del cioccolato, 2

produzione pastigliaggi, gomme, confetti,

caramelle etc.

Produzione di cibi pronti in genere 17 2 1
Produzione delle bibite analcoliche delle 2

acque minerali e di altre acque in bottiglia

Ristorazione collettiva 100 4

Ristorazione pubblica 661 56 18
Commercio  all'ingrosso  alimenti e 43 1
bevande,cash and carry

Commercio al dettaglio di alimenti e bevande 454 15 9
Commercio ambulante 17 6 4
Deposito conto terzi di alimenti non soggetti 12 1 1
a riconoscimento

Piattaforme di distribuzione alimenti 05

Deposito funzionalmente ma non 02

materialmente annesso ad esercizi di

produzione e/o vendita di alimenti

Trasporti alimenti e bevande conto terzi 176 13

TOTALE 1.654 117 39

Attivita registrate

a1l

Altro |25
Commercio all'ingrosso alimenti e bevande
Coltivazioni permanenti ad uso alimentare umano
Ristorazione collettiva
Trasporti alimenti e bevande conto terzi
Commercio al dettaglio di alimenti e bevande

Ristorazione pubblica

-100

200

M Cessazioni M Nuove Registrazioni

623
300 400

Attivita Registrate
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ATTIVITA' DI VIGILANZA E CONTROLLO ANNO 2022

Numero di Requisiti Numero Numero
NUMERO DI ATTIVITA' ispezioni controllati e | sanzioni provvedimenti
PRODUTTIVE sull*attivita non Art. 138 comma 2
ISPEZIONATE produttive conformita Reg. CE 625/2017
rilevate a),b),c).e),f),9),h),
sull’attivita i), 1), K).
produttive
Coltivazioni permanenti | 4 4 1 1
ad uso alimentare umano
Lavorazione di fruttae di | 1 1 1 1 l:e
ortaggi (esclusi i succhi di
frutta e di ortaggi)
Produzione di olio 1 1
Produzione di pasta secca | 1 1
e/o fresca
Produzione di pane, pizza| 5 6
e prodotti da forno e di
pasticceria-freschi e
secchi
Produzione di prodotti di | 2 2 2
gelateria (in impianti non
riconosciuti)
Produzione e lavorazione | 1 2
del cioccolato,
produzione pastigliaggi,
gomme, confetti,
caramelle etc.
Produzione delle bibite | 2 2
analcoliche delle acque
minerali e di altre acque in
bottiglia
Ristorazione pubblica 36 40 18 05 4:¢e)
4:h)
Commercio all'ingrosso | 4 5

alimenti e bevande, cash
and carry
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Commercio al dettaglio di | 103 116 7 3 3:e)
alimenti e bevande 1:h)
Piattaforma di 1 1 1 1

distribuzione alimenti

Commercio ambulante 1 1 1 1 1: h)
Trasporti  alimenti e

bevande conto terzi

TOTALE 236 239 11 10 14

* Art. 138 comma 2 Reg. CE 625/2017 lettere a), b), ¢), €), ) ,g) ,h) , i), j), K):

e) dispongono che I’operatore aumenti la frequenza dei propri controlli;

h) dispongono I’isolamento o la chiusura, per un periodo di tempo appropriato, della totalita o di una

parte delle attivita dell’operatore interessato o dei suoi stabilimenti, sedi o altri locali.

Attivita Ispezionate

Ispezioni

Numero di Ispezioni

B Requisiti con non conformita

Sanzioni
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| Certificazione Sanitaria per I’Esportazione di Alimenti all’Estero 5

| Commissione rilascio attestati per acquisto e utilizzo prodotti fitosanitari E
\ MENU’ Scolastici ¢ Autorizzazione Consumo Pasto in Aula (Emergenza COVID 19) | 5
| Comunicazione per riscossione D.Lgs. 32/2921 |67

Indagini per la Procura della Repubblica presso il Tribunale di Vibo Valentia (Rilascio |5
Potabilita Pozzi e Sorgenti)

| Celiachia: partecipanti al corso di formazione nel settore della ristorazione |12

| Corso di formazione per Operatori del Settore Alimentare (OSA) |25

Segnalazione Certificata di Inizio Attivita (SCIA)-Settore Alimentare: sono state trasmesse al
SUAP dei Comuni ricadenti nella Provincia di Vibo Valentia nr 473 notifiche da comunicare agli
Operatori del Settore Alimentare (OSA) che hanno inoltrato richiesta di Registrazione di SCIA del
Settore Alimentare, ai sensi dell’art. 6 Reg. CE nr 852/2004, di cui 159 incomplete, 211 richieste di
integrazioni, 44 SCIA di competenza del SIAN e 59 SCIA registrate di competenza dei Servizi SIAN-
SVET Area B.

SCIA SETTORE ALIMENTARE

B REGISTRATE

RGISTRATE CONGIUNTE
H INCOMPLETE
B RICHIESTE INTEGRAZIONI
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Formazione: a seguito del Reg. UE 625/2017- relativo ai controlli ufficiali e alle altre attivita ufficiali
per garantire I’applicazione della legislazione sugli alimenti e sui mangimi, delle norme sulla sanita
delle piante nonché sui prodotti - sono stati realizzati incontri di aggiornamento interno,
congiuntamente con il Servizio Veterinario dell’ Area B, in merito alla modulistica da utilizzare, alle
modalita di effettuazione del C.U. ed alle procedure da seguire per le prescrizioni, sanzioni,
provvedimenti di chiusura o altre azioni di merito.

Sistema Allerta Rapido per Alimenti (RASFF): sono state evase favorevolmente nr. 21 attivazioni
con I’effettuazione di nr. 99 ispezioni.

Allerte alimentari

m Commercio al dettaglio di alimenti e
bevande

Commercio all'ingrosso di alimenti e
bevande

M ristorazione pubblica
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PIANO MICROBIOLOGICO ALLERGENI E MOCA

MATRICE N. CAMPIONI |PERCENTUALE| N.CAMPIONI PERCENTUALE
PRODUZIONE | PRODUZIONE |DISTRIBUZIONE | DISTRIBUZIONE
Previsti | Effettuati Previsti | Effettuati
Cibi pronti in 4 4 100 % 5 5 100 %
genere
Conserve, 100 %
semiconservee |0 0 1 1
REPFED
Vegetali freschie |2 3* 150 % 5 5 100 %
trasformati
Frutta fresca e 4 1* 25% 11 11 100 %
trasformata
Cereali e prodottia |8 8 100 % 3 3 100 %
base di cereali
Zucchero,
pasticceria,
confetteria, 2 2 100 % 3 3 100 %
cioccolato, dessert
non a base di latte
Spezie ed erbe |2 2 100 % 1 1 100 %
aromatiche
Prodotti destinati ai 120 %
lattanti ed ai
bambini nella prima
infanzia, alimenti
per gruppi specifici |4** 0 13 17
(ex alimenti per una
alimentazione
particolare),
integratori
alimentari
Materiali destinati al 100 %
contatto con 6 6
alimenti
TOT. 26 20 79,5% 48 52 109,9%

*Matrici non presenti alla produzione come IIl Gamma, effettuati 2 campioni aggiuntivi alla
produzione di vegetali IV Gamma per 1I’ASP di Catanzaro. P.G. 50829 del 04/11/2022

**Campioni effettuati alla distribuzione per assenza di aziende produttrici sul territorio di nostra
competenza, come previsto dal piano.
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PIANO MICROBIOLOGICO ALLERGENI E MOCA
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CAMPIONAMENTO ALIMENTI PER LA RICERCA FITOSANITARI
Piano Coordinato UE N° 601/2021

Previsti

Effettuati

Percentuale

7

7

100%

CAMPIONAMENTO ALIMENTI PER LA RICERCA FITOSANITARI
Decreto Ministero della Sanita 23.12.1992

Previsti Effettuati Percentuale

34 34 100%
CAMPIONAMENTO ALIMENTI PER LA RICERCA DI RADIAZIONE IONIZZANTI
Previsti Effettuati Percentuale

1 1 100%

CAMPIONAMENTO ALIMENTI PER LA RICERCA DI OGM

Previsti

Effettuati

Percentuale

3*

0

0%

CAMPIONAMENTO ALIMENTI PER LA RICERCA DI CONTAMINANTI AMBIENTALI

ED INDUSTRIALI REG. 1881

Previsti Effettuati Percentuale

7 7 100%
ACRILAMMIDE

Previsti Effettuati Percentuale

2 2 100%
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CAMPIONAMENTO ALIMENTI PER LA RICERCA DI CONTAMINANTI AMBIENTALI
ED INDUSTRIALI NON REG. 1881

Previsti Effettuati Percentuale

4 4 100%

CAMPIONAMENTO ALIMENTI PER LA RICERCA DI CONTAMINANTI AGRICOLI E
TOSSINE VEGETALI

Previsti Effettuati Percentuale

6 6 100%
ADDITIVI

Previsti Effettuati Percentuale

3 2%* 100%

*Campionamento non effettuato in quanto le matrici non sono presenti sul territorio di nostra
competenza, comunicato a regione con P.G. 34125 del 08/07/2022.
**Campionamento non effettuato in quanto le matrici non sono presenti sul territorio di nostra
competenza, comunicato a regione con P.G. 29961 del 17/05/2021.
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PIANI SICUREZZA ALIMENTARE

CAMPIONAMENTO ALIMENTI PER LA RICERCA DI [~
CONTAMINANTI AGRICOLI E TOSSINE VEGETALI

ADDITIVI** 3

CONTAMINANTI AMBIENTALI ED INDUSTRIALI NON 4
REGOLAMENTATI REG. 1881

ACRILLAMIDE 2

CONTAMINANTI AMBIENTALI ED INDUSTRIALI REG. 1881 ) 7
0GM* 3 d
RADIAZIONI IONIZZANTI 1 _
FITOSANITARI Piano Coordinato UE N° 601/2021 Z _
FITOSANITARI Decreto Ministero della Sanita 23.12.1992 M —

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

PREVISTI  m EFFETTUATI
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ACQUA POTABILE

| Giudizio di idoneita di acqua da destinare a consumo umano attinta da pozzo \

Controlli delle sostanze di radioattivita presente nelle acque destinate al consumo
umano ai sensi del D.lgs. n°28 del 15 febbraio 2016

12 campionamenti
su 12 serbatoi

ricercadi 4
parametri
(o e B totali; Trizio
e Radon)
N° Ispezioni effettuate Anno 2022
Fonti di approvvigionamento 23
acque profonde (pozzi-sorgenti)
Acquedotti 5
Impianti sollevamento/serbatoi 8
Totale 35
Campioni effettuati Anno 2022
Campioni Serbatoi Controlli delle sostanze di radioattivita presente nelle acque
destinate al consumo umano ai sensi del D.Igs n°28 del 15 febbraio 2016 12
e Non conformita
Campioni Rete di distribuzione - Verifiche 59
e Non Conformita Microbiologiche 8
9

e Non Conformita Chimico-Fisiche

Serbatoi
¢ Non Conformita Microbiologiche: 0

e Non Conformita Chimico-fisico: 0

Rete di distribuzione
e Non Conformita Microbiologiche: 8

e Non Conformita Chimico: 9

e Non Conformita Benzene + Voc: 1
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CAMPIONAMENTI ACQUE POTABILI

B NUMERO DI CAMPIONI

® NON CONFORMITA' CHIMICA

NON CONFORMITA'

MICROBIOLOGICA
W ALTRE NON CONFORMITA'

NON CONFORMITA' RISCONTRATE

B ESCHERICHIA COLI
O COLIFORMI
OPIOMBO

O MANGANESE

B FERRO

B BENZENE +VOC
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